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Prafung(en)
Prafungstitel Prafungsform [Bewertung [Pflicht/Wahl | Gewicht
Mundliche Prufung: Einfuhrung in das wissen- Mundlich Benotet Pflicht 100

schaftliche und experimentelle Arbeiten in der
Lebensmitteltechnologie

Weitere Bemerkungen zu der/den Prifung(en)

1.+2. Prufungszeitraum im Sommersemester
1.  Prifungszeitraum im Wintersemester

1.+2. Prufungszeitraum im Wintersemester
1.  Prifungszeitraum im Sommersemester

Prifer: Dr. Steffen-Heins
QIS: Konto 35100 mit PNR 35110

Lehrinhalte

Im Seminar werden Grundlagen der chemischen Analyse und des Umgangs mit Technikumsanlagen erar-
beitet (z.B. sicherer Umgang mit Chemikalien und Anlagen, chemisches Rechnen, Methodenvalidierung).
Weiterhin werden die Grundlagen des wissenschaftlichen Arbeitens vermittelt (z.B. Aufbau und Schreiben
einer wissenschaftlichen Arbeit, Literaturrecherche, Zitation, Versuchsplanung und Auswertung, Prasenta-
tion von Ergebnissen).

Im Rahmen der Ubung werden grundlegende chemische Arbeiten (z.B. Herstellen von Lésungen, Erstellen
von Kalibrierfunktionen) und das Arbeiten mit Technikumsanlagen geiibt. Des Weiteren fiihren die Studie-
rende experimentelle Versuchsplanungen (Faktorenversuche) und Auswertungen durch und erhalten eine
Einflhrung in die instrumentelle Analytik, die zur Bearbeitung der experimentellen Bachelorarbeit erforder-
lich ist.

Ergebnisse verschiedener Studien anhand eigener Forschungsfragen vergleichend gegenlber zu stellen
und zu bewerten ist die Basis fiir die Ubung fir theoretische Bachelorarbeiten.

Lernziele

Ziel des Moduls ist es, Kenntnisse im wissenschaftlichen Arbeiten im Bereich der Lebensmitteltechnologie
zu erlangen. Es soll Methodenkompetenz und Sicherheit zum grundlegenden Arbeiten im Labor und Tech-
nikum sowie zur Auswertung von Literatur erreicht werden. Das Modul soll die Studierenden auf die Durch-
fuhrung einer Bachelorarbeit vorbereiten.

Literatur

GUV-I8553: GUV-Informationen Theorie und Praxis der Pravention:
Sicheres Arbeiten in chemischen Laboratorien

Matthias Karmasin und Rainer Ribing (2011) Die Gestaltung wissenschaftlicher Arbeiten: Ein Leitfaden fur
Seminararbeiten, Bachelor-, Master- und Magisterarbeiten sowie Dissertationen. 6. Auflage facultas.wuv,
Wien
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Weitere Angaben

20 Platze, Vorzug haben Studierende, die fiir eine experimentelle Bachelorarbeit in der Lebensmitteltechno-
logie vorgemerkt sind.

Anmeldung an den 5 Arbeitstagen der 1. Woche der 2. Prufungsperiode des Vorsemesters bitte tiber OLAT
mit folgenden Angaben :

Matrikelnummer

Name

Vorname

angestrebter Abschluss

Studiengang

Propadeutika bestanden? Ja/nein

stu-Email

Die Benachrichtigung tber die Vergabe der Platze erfolgt in der 2. Woche der 2. Priifungsperiode des Vor-
semesters entweder per OLAT oder E-Mail an die stu-Email.

Die Annahme des Platzes durch Studierende erfolgt nur durch die Teilnahme an der ersten Lehrveranstal-
tung.

Interessenten, die keine Platzzusage erhalten haben, kénnen in der ersten Veranstaltung per Nachrtickver-
fahren einen Platz erhalten.

Verwendung Pflicht/Wahl Fachsemester

Bachelor, 1-Fach, Agrarwissenschaften, Agrarokonomie und Wahl -
Agribusiness, (Version 2013)

Bachelor, 1-Fach, Agrarwissenschaften, Agrardkonomie und Wahl -
Agribusiness, (Version 2008)

Bachelor, 1-Fach, Agrarwissenschaften, Nutzpflanzenwissen- Wahl -
schaften, (Version 2013)

Bachelor, 1-Fach, Agrarwissenschaften, Nutzpflanzenwissen- Wahl -
schaften, (Version 2008)

Bachelor, 1-Fach, Agrarwissenschaften, Nutztierwissenschaften, | Wahl -
(Version 2013)

Bachelor, 1-Fach, Agrarwissenschaften, Nutztierwissenschaften, | Wahl -
(Version 2008)

Bachelor, 1-Fach, Agrarwissenschaften, Umweltwissenschaften, | Wahl -
(Version 2013)

Bachelor, 1-Fach, Agrarwissenschaften, Umweltwissenschaften, | Wahl -
(Version 2008)

Bachelor, 1-Fach, Okotrophologie, Erndhrungs- und Gesund- Wahl -
heitsbkonomie, (Version 2013)

Bachelor, 1-Fach, Okotrophologie, Erndhrungs- und Lebensmit- | Wahl -
telwissenschaften, (Version 2013)

Bachelor, 1-Fach, Okotrophologie, Erndhrungs- und Verbrau- Wahl -
cherékonomie, (Version 2008)

Bachelor, 1-Fach, Okotrophologie, Erndhrungswissenschaften, |Wahl -
(Version 2008)
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