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Lehrinhalte

Produkte aus Getreide-, Ol- und Proteinsaaten haben eine hohe Bedeutung in der Ernahrung des Men-
schen. Die grofRe Vielfalt an Produkten spiegelt die Rolle in der Ernahrungswirtschaft wider und zeigt auch
gleichzeitig das hohe Innovationspotential in Produktgruppen wie Brot- und Backwaren, Teigwaren, Cerea-
lien, Speisedle und Margarinen auf. Neue Rohstoffe wie z.B. Lupinen oder neue Produktanforderungen wie
z.B. gluten-frei wirken sich auf etablierte Verfahren aus, um qualitativ hochwertige Produkte herzustellen. In
diesem Modul werden deshalb theoretische und praxisrelevante Themen zur Verarbeitung von Getreide-,
Ol- und Proteinsaaten behandelt.

« Qualitatskriterien von Getreiderohstoffen

* Analyseverfahren fiir Getreide und Mehle

e Grundlagen der Mehlbehandlung

« Verarbeitung von Brotgetreide und Herstellung von Gebacken

 Verarbeitung von Pseudocerealien und Proteinsaaten

» Technologie der Sauerteigherstellung

« Additive fur die Herstellung von Backwaren

« Herstellung von Cerealien: Extrudertechnologie usw.

* Herstellung von Teigwaren

» Sensorische Prufung von Backwaren

« Olsaatenverarbeitung: kaltgepresster Ole und Vollraffinate

« Sensorische Priifung von Olen

Lernziele

Die Studierenden sind mit den Qualitatskriterien von Rohstoffen (Getreide, Protein- und Olsaaten) vertraut
und kdnnen die Qualitat von Produkten anhand von Analysenergebnissen beurteilen. Sie sind in der Lage,
Parameter fiir Verfahren in der Herstellung von Brot und Backwaren zu erlautern und Backwaren und Ole
nach praxisrelevanten Schemata sensorisch zu prifen.

Literatur

Prasentationen sowie aktuelle Literaturempfehlungen werden auf der zentralen Lernplattform der Universitét
(OLAT) zur Verfigung gestellt.

Weitere Angaben

Platze: 20

Anmeldung an den 5 Arbeitstagen der 1. Woche der 2. Prifungsperiode des Vorsemesters bitte tber OLAT
mit folgenden Angaben :

Matrikelnummer

Name

Vorname

angestrebter Abschluss

Studiengang

stu-Email

Die Benachrichtigung tber die Vergabe der Platze erfolgt in der 2. Woche der 2. Prifungsperiode des Vor-
semesters per E-Mail an die stu-Email.

Die Annahme des Platzes durch Studierende erfolgt nur durch die Teilnahme an der ersten Lehrveranstal-
tung. Interessenten, die keine Platzzusage erhalten haben, kdnnen in der ersten Veranstaltung per Nach-
rickverfahren einen Platz erhalten.
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Verwendung Pflicht/Wahl Fachsemester

Bachelor, 1-Fach, Agrarwissenschaften, Fachrichtung Agraroko- | Wahl -
nomie und Agribusiness, (Version 2013)

Bachelor, 1-Fach, Agrarwissenschaften, Fachrichtung Nutzpflan-| Wahl -
zenwissenschaften, (Version 2013)

Bachelor, 1-Fach, Agrarwissenschaften, Fachrichtung Nutztier- | Wabhl -
wissenschaften, (Version 2013)

Bachelor, 1-Fach, Agrarwissenschaften, Fachrichtung Umwelt- | Wahl -
wissenschaften, (Version 2013)

Bachelor, 1-Fach, Okotrophologie, Fachrichtung Ernahrungs- Wahl -
und Gesundheitsokonomie, (Version 2013)
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