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Modultitel

Modulcode

Biotechnologie

OkAEF016-01a

Modulverantwortliche(r)

Prof. Dr. Karin Schwarz

Veranstalter

Institut fir Humanerndhrung und Lebensmittelkunde - Lebensmitteltechnologie

Fakultat

Agrar- und Ernahrungswissenschaftliche Fakultat

Prifungsamt

Prufungsamt Agrar- und Erndhrungswissenschaftliche Fakultat

Leistungspunkte 6
Bewertung Benotet
Dauer 1 Semester

Angebotshaufigkeit

Findet nur im Wintersemester statt

Arbeitsaufwand pro Leistungspunkt 30 Stunden

Arbeitsaufwand insgesamt

180 Stunden

Prasenzstudium

60 Stunden

Selbststudium

120 Stunden

Lehrsprache

Deutsch

Zugangsvoraussetzung laut Prifungsordnung

Bestandene Module der Propadeutika

Empfohlene Voraussetzung

Kenntnisse mikrobiologischer, lebensmitteltechnologischer und lebensmittelkundlicher Grundlagen (ent-
sprechend den Inhalten der Module ,,Grundlagen der Mikrobiologie und Hygiene*, ,Grundlagen der Lebens-
mitteltechnologie und —verfahrenstechnik” und ,,Grundlagen der Lebensmittellehre®)

Modulveranstaltung(en)

Veranstaltungsart Lehrveranstaltungstitel Pflicht/Wahl SWS
Vorlesung Lebensmittelbiotechnologie | und Gentechnologie Pflicht 2
Vorlesung Lebensmittelbiotechnologie Il Pflicht 1
Vorlesung Lebensmittelbiotechnologie Il und Verfahrenstechnik | Pflicht 1

und Haltbarmachung von Lebensmitteln
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Prafung(en)
Prafungstitel Prafungsform [Bewertung [Pflicht/Wahl | Gewicht
Klausur: Biotechnologie Klausur Benotet Pflicht 100

Weitere Bemerkungen zu der/den Prifung(en)

1.+2. Prufungszeitraum im Wintersemester
1.  Prifungszeitraum im Sommersemester
Prufer: Prof. Dr. Schwarz/Dr. Steffen-Heins
QIS: Konto 22503 mit PNR 22510

(22520 fur Nebenfachstudierende)

Lehrinhalte

Biochemische Grundlagen der Biotechnologie von Lebensmitteln, Grundlagen der Gentechnologie sowie
biotechnologische Verfahren zur Herstellung von Lebensmitteln (z.B. Bier, Sauergemuse, Sojaprodukte,
Milchprodukte) und zur Herstellung von Lebensmitteladditiven (z.B. Enzyme, Vitamine, Spezialstarken),

Antibiotika und Waschmittelenzyme

Lernziele

Die Studierenden verstehen die Grundlagen der Biotechnologie und Gentechnologie und kénnen den Ein-
satz von biotechnologischen und gentechnologischen Verfahren an Produktbeispielen erlautern und bewer-
ten

Literatur

Skript und Folien der Lebensmittelbiotechnologie und der Bioverfahrenstechnik werden auf OLAT zur Verfu-
gung gestellt.
Arbeitsunterlagen zum Seminar sind auf OLAT gespeichert.

Verwendung Pflicht/Wahl Fachsemester

Bachelor, 1-Fach, Agrarwissenschaften, Fachrichtung Agraréko- | Wahl 5.
nomie und Agribusiness, (Version 2013)

Bachelor, 1-Fach, Agrarwissenschaften, Fachrichtung Nutzpflan-| Wahl 5.
zenwissenschatften, (Version 2013)

Bachelor, 1-Fach, Agrarwissenschaften, Fachrichtung Nutztier- | Wahl 5.
wissenschaften, (Version 2013)

Bachelor, 1-Fach, Agrarwissenschaften, Fachrichtung Umwelt- | Wahl 5.
wissenschaften, (Version 2013)

Bachelor, 1-Fach, Okotrophologie, Fachrichtung Ernahrungs- Wahl 5.
und Gesundheitsékonomie, (Version 2013)

Stand: 06. November 2019 Christian-Albrechts-Universitat zu Kiel Seite 2 von 2



