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Lehrveranstaltungen und Dozenten

Vorkenntnisse

Sprache
Platze

Lehrformen (Présenzstunden/
Workload)

Ablauf

Art und Gewichtung
der Prifungsleistungen

Ausweis
European Credit Points des Moduls

Ziele des Moduls

Inhalte des Moduls

Vermittelte Kompetenzen

Studienhilfsmittel

119 nach alter PO wird 234 nach neuer PO
L ebensmittelhygiene und -recht

BSc Okotrophologie; Hauptstudium
Jéhrlich im WS

Prof. Dr. Rimbach

Dr. Stengel / Dr. M. Weidner

Vorlesung: Lebensmittelhygiene, Dr. Stengel
Vorlesung: Einfihrung in die Rechtskunde und Lebensmittelrecht,
Dr. M. Weidner

Kenntnisse der Grundlagen der Mikrobiologie und idyg
(entsprechend den Inhalten des Moduls Grundlagen de
Mikrobiologie und Hygiene)

Deutsch
Unbegrenzt

Vorlesungen (30 h/90 h)+(30 h/90 h)

Wdchentlich in der Vorlesungszeit

Klausur 50% - Weidner
Mundliche Prifung 50% - Stengel

Zur Prifung erforderlich
6

Die Studierenden kennen die Vorgange, die zum rhikfien
Verderb der Lebensmittel und zu entsprechender Ghialy der
Bevdlkerung durch pathogene Mikroorganismen fuhBesr. Eintrag
und die Relevanz unerwiinschter Stoffe in Lebensimiisé
bekannt. Die Studierenden haben Aufbau und Zield&Reehts-
systems im Allgemeinen als Grundlage fur das Lebétedrecht
verstanden. Sie sind Uber die Grundziige des Lebtakathts
informiert.

Verderbniserreger, pathologisch wirkende Keime,
Lebensmittelkontaminanten, Rickstande, rechtlicltearste
lebensmittelrechtliche Grundkenntnisse

Fachkompetenz

Ausfuhrliches, gegliedertes Stichwortverzeichnisplen von in der
Vorlesung gezeigten Ubersichten und Grafiken, Letibiider
Lebensmittelchemie und Lebensmittelhygiene (Empfeldormy
Beginn der Lehrveranstaltung); fir das Lebensmittal.e
Literaturempfehlungen zu Beginn der Lehrveranstaltung



