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Studienhilfsmittel

111

Grundlagen der Lebensmittellehre
BSc Okotrophologie; Grundstudium
Jahrlich im WS

Prof. Dr. G. Rimbach

Prof. Dr. G. Rimbach

Vorlesung: Grundlagen der Lebensmittellehre I,
Prof. Dr. G. Rimbach

Ubungen: Grundlagen der Lebensmittellehre 11,
Prof. Dr. G. Rimbach mit Dr. P. Hiibbe

Kenntnisse chemischer, physikalischer und biologischer Grundlagen
(entsprechend den Inhalten der Module Allgemeine Chemie, Physik,
Biologie der Pflanzen, Biologie der Tiere, Grundlagen der
Erzeugung von Lebensmitteln)

Deutsch
Unbegrenzt

Vorlesung (45 h/135 h) und Ubungen (15 h/45 h)

Wochentlich in der Vorlesungszeit

Miindliche Priifung 100% - Prof. Dr. G. Rimbach

Zur Prufung erforderlich
6

Die Studierenden verstehen die Zusammenhénge zwischen der
Struktur der Nahrstoffe, deren Diversitét und der biologischen
Bedeutung (z.B. Essentialitat). Sie kennen die Bedeutung der
polymeren Strukturen und der Wasserbindung fiir die technische
Funktion der Lebensmittel. Sie sind in der Lage, die
Lebenmittelqualitat an Hand der Nahrstoffzusammensetzung und
Néhrstoffcharakteristika einzuschatzen. Erste Einblicke in die
Bedeutung nicht nutritive und, bioaktiver Lebensmittelinhaltsstoffe
wurden gewonnen

Wasser, Proteine, Lipide, Kohlenhydrate, Zusatzstoffe, sekundare
Pflanzenstoffe, abtrégliche Lebensmittelinhaltsstoffe, Mykotoxime,
Schwermetalle, Vitamine, Mineralstoffe. Speisefette und Ole,
Leguminosen, Zucker, Getreide, Gemiise und Obst.

Fach- und Anwendungskompetenz

Ausflhrliches, gegliedertes Stichwortverzeichnis, Kopien von in der
Vorlesung gezeigten Ubersichten und Grafiken, Lehrbiicher der
Lebensmittelchemie (Empfehlungen zu Beginn der
Lehrveranstaltung)
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