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L ebensmittellehre

MSc Okotrophologie; Kernfachmodul
Jéhrlich im WS

Prof. Dr. G. Rimbach

Prof. Dr. G. Rimbach

Vorlesung: Lebensmittellehre 11, Prof. Dr. G. Rimbach.
Seminar: Lebensmittellehre, Prof. Dr. G. Rimbach.

Kenntnisse der Grundlagen der Lebensmittelkunde sowie der
Warenkunde (entsprechend den Inhalten der Module Grundlagen der
Lebensmittelkunde sowie Warenkunde und Lebensmittelrecht)

Deutsch
Im Seminar 2 x 24; Anmeldung erforderlich

Vorlesung (30 h/90 h), Seminar (30 h/90 h)

Wachentlich in der Vorlesungszeit

Protokoll 25% - Prof. Dr. G. Rimbach
Referat 25% - Prof. Dr. G. Rimbach
Mindliche Prufung - 50% - Prof. Dr. G. Rimbach

Zur Prifung erforderlich
6

Die Studierenden verstehen die Bedeutung von Rickstdnden und
Kontaminationen in Lebensmitteln sowie die Hintergriinde und
Probleme der Lebensmittelbestrahlung; weiterhin: die Vorteile und
Risiken gentechnisch erzeugter und funktioneller Lebensmittel. Sie
sind in der Lage, die Haupt-Trager fur die wichtigsten N&hrstoffe zu
selektieren und damit bei Mangel an einem Nahrstoff zu erhéhen
bzw. bei Vermeidungsstrategien zu vermindern. Einblicke in
Methoden der Lebensmittelanalytik werden gewonnen.

Die Studierenden kénnen ein wissenschaftliches Thema (eine
Publikation in Englisch) kritisch bearbeiten und dariiber eine kurze
Zusammenfassung erstellen, die Ergebnisse aus ihrer Sicht bewerten
und dartber mit Hilfe visueller Darstellungsmethoden referieren.

Radioaktivitat im Lebensmittelbereich, gentechnisch erzeugte und
funktionelle Lebensmittel, Bio-Lebensmittel, uneriinschte Soffe in
Lebensmitteln, Riickstande und Kontaminationen in Lebensmitteln,
Methoden der Lebensmittelanalytik, Lebensmittelgruppen und
Néhrstoffversorgung

Etwa 15 Seminarveranstaltungen mit wechselnder
wissenschaftlicher Thematik.

Fachkompetenz, Methodenkompetenz, Anwendungskompetenz

Ausflhrliches, gegliedertes Stichwortverzeichnis, Kopien von in der
Vorlesung gezeigten Ubersichten und Grafiken, Spezielle
Lehrbicher in den einschlégigen Gebieten; Verdffentlichungen der
amtlichen Behorden im Internet



