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Lehrveranstaltungen und Dozenten

Vorkenntnisse

Sprache
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Ablauf

Art und Gewichtung
der Prufungsleistungen

Ausweis
European Credit Points des Moduls

Ziele des Moduls

Inhalte des Moduls

Vermittelte Kompetenzen

Studienhilfsmittel

127 nach alter PO wird 240 nach neuer PO
Praktikum zur Lebensmittellenre

MSc Okotrophologie; Kernfachmodul
Jéhrlich im SS

Prof. Dr. G. Rimbach

Prof. Dr. G. Rimbach

Praktikum: Prof. Dr. G. Rimbach durch Dipl. oek. Troph. C. Blds
Saadatmandi, Prof. Dr. H. Meisel,

Seminar: Prof. Dr. G. Rimbach durch Dipl. oek. Troph. C. Blibs
Saadatmandi, Prof. Dr. H. Meisel,

Kenntnisse chemischer und analytischer Grundlagetsgrechend
den Inhalten der Module Allgemeine Chemie, Grunetader
Lebensmittelkunde, Warenkunde und Lebensmittelrecht),
biochemische und ernédhrungsphysiologische Grundlage

Deutsch

2 x 24; Anmeldung erforderlich; Listen liegen 4 Wenhvor
Semesterbeginn im Sekretariat HRS 6, 3. Stock, aus.

Praktikum (45 h/135 h), Seminar (15 h/45 h)

Blockveranstaltung August/September

Klausur 30% - Rimbach
Protokoll 70% - Rimbach

Zur Prifung erforderlich
6

Vertiefung in die Prinzipien der Analytik, vor atePhotometrie,
HPLG, Titration und Gravimetrie und praktische Anwengd zur
Beurteilung von Nahrungsmittelrohstoffen und Lebeittsin.
Neben der Qualifizierung relevanter Nahrstoffe tlieig
Schwerpunkt auf dem qualitativen und quantitatidachweis
spezifischer Inhaltsstoffe, welche eine Bewertuimgibhtlich ihres
Wirkpotentials im Organismus erlauben.

Quantitative Bestimmmung des SacharosegehalteohmBterial
Zuckerriibe, Untersuchung des antioxidativen Potisntian
Getranken, Vitamin C-Bestimmung in biologischen htats,
Hitzeschadigungsnachweis in Honig, Trypsininhibitoire Soja,
Nitratgehalt in Spinat, Qualitatskennzahlen von ialsfetten
sowie TBARS zur Bestimmung dir vivo-Lipidperoxidation,
Vitamin E-Bestimmung von Olen, Nachweis der Radiivitit und
spezifischer Aminosauren in Milch, Nachweis gentésth
veranderter Lebensmittel mittels PCR

Fachkompetenz, Methodenkompetenz, Sozialkompetenz

Praktikumsvorschrift; Matissek et al. Lebensmittalstik,
Springer, Berlin, 1992



