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Vermittelte Kompetenzen

Studienhilfsmittel

118 nach alter PO wird 233 nach neuer PO
Warenkunde und L ebensmittelrecht

BSc Okotrophologie; Hauptstudium
Jéhrlich im SS

Prof. Dr. G. Rimbach

Prof. Dr. G. Rimbach /Dr. M. Weidner

Vorlesung: Lebensmittellehre I: Prof. Dr. G. Rimbach
Vorlesung: Lebensmittelrecht: Dr. M. Weidner

Kenntnisse chemischer, physikalischer und bioldgis&rundlagen
(entsprechend den Inhalten der Module Allgemeinendi, Physik,
Biologie der Pflanzen, Biologie der Tiere, Grundiager
Erzeugung pflanzlicher und tierischer Lebensmittel)

Deutsch
Unbegrenzt

Vorlesung: (30 h/90 h)+ (30 h/90 h)

Wdchentlich in der Vorlesungszeit

Mundliche Prifung 60% - Rimbach
Klausur 40% - Weidner

Zur Prifung erforderlich
6

Die Studierenden verstehen die Griinde fir die Bd-\lerarbeitung
der Lebensmittel und die Auswirkung auf die Lebentatgjtialitat.
Sie kennen die wichtigsten rechtlichen Vorgaberdg&m Verkehr
mit Lebensmitteln und verstehen die wesentlichemlterund
Hintergriinde sowie die Anwendung des Lebensmittetsec

Die Folgen der Be- und Verarbeitung der Lebensmittel
Lebensmittel mit speziellen Eigenschaften, Warenkuktleh und
Milchprodukte, Eier, Fleisch, Fisch, Getreide, Leguosien, Obst
und Gemiise, Kaffee, Tee, Kakao, Bier, Wein, Spetsésewiirze
und Arzneipflanzen

Darstellung von Systematik und Inhalten européaisohe
nationaler Rechtsnormen.

Fach- und Anwendungskompetenz

Ausfuhrliches, gegliedertes Stichwortverzeichnisplen von in der
Vorlesung gezeigten Ubersichten und Grafiken, Letibiider
Lebensmittelchemie, (Empfehlungen zu Beginn der Laehnstal-
tung); fir das Lebensmittelrecht: Literaturempfehkemgu Beginn
der Lehrveranstaltung)



